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GNOCCHETTI PATLICANLI DOMATESLI MAKARNA

350 gr. Gnocchetti barilla deniz kabugu makarna
100 gr. kokteyl domates

1 adet patlican

4-5 yemek kagigi zeytinyagi

1 dis sarmisak

3-4 yaprak kuru adagayi

Oncelikle Gnocchetti barilla deniz kabugu makarnay! Gizerindeki gibi haslyoruz. Bir taraftanda bir dis sarimsagi
rendeleyip veya ¢ok minik dograyip zeytinyagina atiyoruz. Bir adet patlicani kiip kip kesip tuzlayip ilave
ediyoruz.Patlicanin kabugunu alacall soyarsaniz daha iyi olacaktir. Yagda glzelce karigtirip pismesini
sagliyoruz.Ben bu tarifte yapismaz seramik tencerelerden kullandim. Patlicandan 5 dk. sonrada ikiye veya
dorde béldugimuz kokteyl domatesleri ilave edip karabiber serpip bir kag yaprak kuru adagayi yapragi
koyuyoruz. Kutunun Gzerindeki tarife bakarsaniz taze adagayi ve biberiye diyor. Olmayanlar iginse ben alternatif
olarak kuru adagayini denedim. Gergekten piserkenki kokusu tazesi kadar muthis oluyor. Patlicanlar ve
domatesler iyice pisince makarnayla giizelce karigtirip sicakken hemen servis yapin.
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