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GLUTENSIZ ZEYTINLI EKMEK

https://www.droetker.com.tr

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Ekmek Karigimi
1,5 su bardag ilik su

2 yemek kagsidi sivi yag

1 su bardagi ince dogranmig siyah zeytin
Uzeri icin:

2 yemek kagsidi sivi yag

Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Kalibi yagdlayin. Glutensiz ekmek karisimini girpma kabina alip zerine paketin iginden ¢ikan maya posetini
bosaltin ve kagik ile karigtirin. Uzerine 1lik su ve sivi yagi ilave edin. Mikserin hamur karigtirici uglari ile orta
devirde 2-3 dakika karigtirin. Uzerine ince dogranmig zeytinleri ilave edin ve kisa bir sire daha karigtirin.
Hamuru kaliba alin ve Gzerine 1-2 yemek kagsidi sivi yag dokip kagik yardimi ile yayin. Uzerini kapatin ve 30
dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Beklettiginiz hamuru firmin orta rafinda pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 50 - 60 dakika

Firndan alip 5 dakika bekletin ve kaliptan ¢ikarin. Tel Gzerine alip sogumaya birakin. Dilimleyip servis yapin.
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