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GLUTENSIZ YUMUSAK MISIR EKMEGI

https://migros.com.tr

2 adet orta boy yumurta
1 su bardag st

1 su bardagi misir unu

1 su bardag piring unu
1 paket kabartma tozu
2 yemek kasi§i tereyagi
1 yemek kasigi seker
Tuz

1. Tdm malzemeyi karigtirma kabiniza alin ve ¢irpma teliyle kek hamuru kivamina gelinceye kadar karigtirin.
2. Elinizde bulunan uygun bir kaliba veya tepsiye dokun. Tepsinizin altini tereyag ile yaglamayi unutmayin.
3. Isitmig oldugunuz 180 derece firinda 30 dk. kadar pigirin.

4. EKmeginiz hazir.
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