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GLUTENSIZ YOGURTLU MISIR CORBASI

https://www.colyakankara.org.tr

4 su bardag sicak su

1 cay bardagi konserve misir

1 tepeleme yemek kasidi tereyagi

1 tepeleme yemek kasidi piring unu

1 adet yumurta

1 su bardagi yogurt

Ince kiyilmis maydanoz (bir avu¢ dolusu)
Tuz

Karabiber

Nane

Sicak suya misir ve tereyagdini alip 5 dakika kaynatin.

Piring unu, yumurta ve yogurdu iyice karistirin. Gorbanin suyundan birkag¢ kepce alip bu karigima ekleyin ve
karstinn. Sonra yogurtlu karigimi corbaya yavas yavas ve karistirarak ekleyin.

Ara sira karigtirarak 10-12 dakika kaynatin.

Atesten alinca maydanoz, tuz ve baharatlari ekleyin.
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