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GLUTENSIZ YAYLA CORBASI

https://www.colyakankara.org.tr

1 yemek kasigdi piring unu
1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi piring

1 yumurta

1 yemek kasigi margarin
1 yemek kasidi kuru nane
Tuz

Kirmizi biber

10 su bardagi kadar kaynamis olan suya yikanmig, ayiklanmig piringler atilir ve pisinceye kadar kaynatilir.
Diger taraftan yumurta sarisi, yogurt, piring unu bir kasede iyice ¢irpilir.

Gorbanin suyundan yavas yavas alinip bu karisima ilave edilir.

Hafifge sulanan bu karigim ilinmis olan ¢orbaya ilave edilir ve 1-2 tagim kaynatilir.

Ocaktan alinir ve tuzu ilave edilir. E§er 6ncesinde ilave edilirse gorba kesilir.

Uzerine kuru nane veya hafif kirmizi biberli yag kizdinlarak gezdirilir
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