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GLUTENSIZ TUZLU KURABIYE

istanbul Biiyliksehir Belediyesi

500 g IHE Diisiik Proteinli Glutensiz Nisastall Karisim (GNK)
1 tath kasidi yumurta ikamesi (10 g)

50 ml su (1/2 ¢ay bardag)

200 g Bitkisel yag

1 paket kabartma tozu

1 tath kagigi silme tuz

Uzeri Igin:

Yarim ¢ay bardagi GzUm pekmezi

Yarim ¢ay bardagi su

1 tath kasidi susam

Tdm malzemeler kanistirilir ve yumusak bir hamur elde edilene kadar yodrulur. Hamurdan parcalar koparilir ve
istenilen gekil verilir. Genig bir kapta, pekmez, su ve susam karigtirilir. Kurabiyeler tek tek pekmezli karigima
batirilarak tepsiye dizilir. Onceden 180 dereceye isitiimis firnda 20 dakika pigirilir.
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