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GLUTENSIZ TAZE PEYNIRLI PiZZA

250 gr glutensiz un karisimi

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

50 ml su

30 ml zeytinyagi

10 gr Pakmaya Yas Maya

1 kahve fincani st

Uzeri icin:

2 yemek kasigi ev yapimi domates plresi
200 gr taze top peynir

10-12 adet kiraz domates

1 adet haglanmig patates

2 yemek kagigi lor peyniri

1 dal taze kekik

1 yemek kasigi sizma zeytinyagdi

Hamur malzemesini hamur yogurma kabina alin. Plrtizsiz bir hamur elde edinceye kadar yodurun.

Hamurun Uzerini bezle 6rtlp oda i1sisinda yarim saat dinlendirin.

Hamuru glitensiz un serpilmis tezgahin Gzerine merdane yardimi ile agin. Hamuru pizza tepsisine aktarin,
elinizle bastirarak her tarafa esit sekilde dagiimasini saglayin.

Hamurun Uzerine ev yapimi domates puresi stiriin, enine ikiye kesilmis domatesleri, tek tek kiiguk taze
peynirleri, haglandiktan sonra rendelenmis patatesi, lor peynirini ve taze kekik yapraklarini ekleyerek dekoratif
bir sekilde pizzanizi tamamlayin.

Pizza hamurunu bu sekilde oda isisinda, yarim saat daha bekletin.

Daha sonra 200 dereceye ayarli firinda, 15-20 dakika pisirin.

Pizzaniz pigince firndan alin, henliz sicakken malzemenin Gzerine sizma zeytinyagi gezdirin. Dilimleyip servis
yapin.
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