@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GLUTENSIZ TATLI KRAKER

http://www.ebruomurcali.com.tr

1,5 su bardagi pirin¢ unu

1 tath kasigi kabartma tozu
Yarim su bardag misir nisastasi
1,5 cay bardag toz seker

6 corba kagsiJi tereyagdi

5 ¢orba kagiJi st

2 gcorba kagsi@i bal

Yarim ¢ay kasigi muskat rendesi

Piring unu, nisasta, toz seker ve kabartma tozunu harmanlayin.Tereyagi, sit, bal ve muskat rendesini ilave
ederek yogurun. Pudra sekeri serpilmis mutfak tezgahinda, hamurunuzu yarnm parmak kalinliginda agin. Bicak
yardimiyla hamurunuzu karelere bolin, ¢atalla Gzerine sekiller yaparak, yaglanmis firin tepsinize dizin. 160
derecede isitilmis firinda, 12 -15 dakika pisirin. Soguyunca, kapakl bir cam kavanoza koyarak saklayabilirsiniz.
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