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GLUTENSIZ SUTLAC

https://www.egeglutensiz.com

1 Lt Sit

2 Gay bardagi piring

3 Yemek Kasigi Ege Glutensiz Piring Unu
1,5 Su bardagi Toz Seker

Targin

Oncelikle pirinci yikayip su ile atese koyun

Piringler uzayip suyu ¢ekene kadar kaynatin, soguk situ ekleyin.

1-2 defa karigtirip, kaynamasini bekleyin.

Bu arada bir kasede piring ununu 1 su barda@i soguk st ile ezin. Tencerede kaynamakta olan sitten 1-2 kepce
alip kaseye ekleyin. (pirin¢ unu iinmig olmali).

Pirin¢ ununu tencereye ekleyin, ara sira karigtirarak 10 dakika kadar pisirin.

Toz sekeri ilave edip karistirin ve 1-2 tasim kaynatin.

Sitlaci kaselere paylastirin. Soguyunca sitlaglarin Gzerlerine targin serperek servis edebilirsiniz.
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