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GLUTENSIZ SEMIZOTLU SUSAMLI MUSKA

http://www.ebruomurcali.com.tr

4 su bardag glutensiz un

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

Yarim su bardag: st

2 ¢orba kasigi yogurt

Yarim su bardag@i su [?] azar azar eklenecek
1 cay kasigi kabartma tozu [?] glutensiz
Tuz

HARG:

2 su bardagi semizotu

1 su bardagi beyaz peynir rendesi

1 demet dereotu

2 corba kagig zeytinyagdi

UZERINE:

1 cay bardagi susam

2 adet yumurta sarisi

Harg icin, dogranmig dereotu, semizotu, zeytinyagdi ve peyniri iyice karigtirin.

Hamur malzemelerini, genis bir kaba alin. Suyu azar azar ekleyerek yogurun. elinize yapismayacak, elastik bir
hamur hazirlamak i¢in gerekirse un ya da su ekleyebilirsiniz. Hazirladiginiz hamurun Gzerine nemli bir bez
Orterek 15 dakika dinlendirin. Hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar kopartin ve un serpilmis tezgahta,
bigcak sirti kaliniginda agin. Hamurunuzdan, 4 parmak eninde seritler kesin ve harcinizi kenarina koyun. Seritleri
tggen seklinde sarin ve yaglanmis firin tepsinize dizin. Uzerine yumurta sarisi ve susam serperek, 160
derecede i1sitiimig firinda, altin rengi oluncaya kadar pisgirin.
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