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GLUTENSIZ RULO PASTA

www.schaer.com

200 g Schar [2Imix it! universal[?]
200 g seker

6 yumurta

Rendelenmis limon kabugu

Arzu edilirse sekerli vanilya

1 paket kabartma tozu

I¢c malzemesi:

Tercih ettiginiz meyveler ve krema

Yumurta ve sekeri krema kivamina gelene kadar girpin. Elenmig unu yavasca karistirin ve kabartma tozunu
ekleyin. lyice karistirin. Yag gecirmez kagit ile kapladiginiz pisirme tepsisine esit sekilde yayin, onceden 200
°Clye isitilmig firnda 10 dakika pisirin. Firindan gikarin ve lzerine seker serpin. Uzerini streg film ile kapatin ve
sogumaya birakin. Kremayi ve meyveleri Gzerine yayin ve rulo haline getirin.

Not: Hamuru kelepgeli kek kalibina koyup 180 °C[?lde 45 dakika pisirerek blylk bir pandispanya yapabilir ve
zevkinize gore susleyebilirsiniz.
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