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GLUTENSİZ REVANİ

Çölyakla Yaşam Dergisi
3 yumurta
1 su bardağı şeker
1 su bardağı yoğurt
1 su bardağı Golda glutensiz irmik
1 su bardağı schar un
1 paker dr.outker kabartma tozu
Şerbeti İçin:
2 su bardağı şeker
3 su bardağı su
1 tatlı kaşığı limon suyu

Tüm malzemleri karıştırın ve hamur elde edin.Tepsiye boşaltın.160-180 c derece fırında kızarana kadar
pişirin.Tepsi içinde porsiyonlayın. Fırından çıktığı gibi servis yapmak istiyorsanız eğer,şerbetiniz soğuk olacak.
Eğer revani hamurunu soğumaya bıraktıysanız (soğuksa), şerbetiniz sıcak olmalıdır.
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