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GLUTENSIZ PUDINGLI MEYVELI TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karigimi
2 yumurta

125 g oda sicakliinda tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)
1 cay bardagdi toz seker

1,5 gay bardag sut

Uzeri igin:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Kakaolu Puding
2,5 su bardagi sit

0,5 su bardagi visne

0,5 su bardagi ahududu

0,5 su bardagi bégurtlen

Kalip:

Tart kalibi (@ 28 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un karigimini girpma kabina koyun. Uzerine yumurta, tereyagi, sekerli vanilin, toz seker ve siitii ilave edin.
Mikserin ¢irpici uglari ile dnce dusik, sonra yiksek devirde 3 dakika ¢irpin. Ha2|rlad|g|n|z hamuru kaliba alip
Uzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Firindan ¢ikarip 15 dakika bekletin. Tarti kaliptan ¢ikarip ters gevirerek servis tabagina alin ve sogumaya
birakin.

St tencereye alin. Uzerine puding posetini bosaltin ve orta ateste strekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip 10 dakika karistirarak sogutun.
Hazirladiginiz pudingi tartin izerine yayin. Buzdolabinda yaklasik 2 saat bekletin. Uzerine vigne, ahududu ve
bégurtlenleri siralayip dilimleyerek servis yapin.
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