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GLUTENSIZ PEYNIRLI CUBUK KRAKER

https://www.egeglutensiz.com

1,5 Su bardagi Ege Glutensiz Un Karigimi

1/2 Gay kasigi Tuz

1 Tath kasig Kabartma Tozu

100 gr. Tereyag (Kup parcalara bolinmus)

1 Yumurta

1 Yumurta Sarisi (Her bir parganin izerine stirmek igin)
75 gr Rendelenmis Kasar

3 Yemek kasigi Su

20 gr. Susam

Unu elenip tuz ve kabartma tozu ile karistirilir.

Yag eklenerek yogurmaya baslanir.

Peynir ve su eklenir.

Yumurtanin sarisi da eklendikten sonra yogurmaya devam edilir.

Hamur enine 1 cm, boyuna 10 cm boyutlarinda kesilir.

Kalan yumurta Gzerine sirillr ve istege gére susam ¢orekotu ya da aygekirdegi igi serpilir.
Onceden isitilmig 200 °C'lik firinda altin sarisi rengini alana kadar pisgirilir.
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