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GLUTENSIZ PASTIC

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karisimi
1 poset Dr. Oetker Instant Maya (gluten icermez)
1 cay bardagdi toz seker

1,5 su bardagi ik sit

50 g oda sicakliinda tereyagi

1 - 2 yemek kasigi Dr. Oetker Glutensiz Kakao
40 g bitter ¢ikolata

2 - 3 yemek kagigi findik king

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kagigi st

Kalip:

Kare kalip (22x22 cm)

Un karigimini derin bir bir kaba bosaltin. Mayayi ilave edin ve kasik ile iyice karigtirin. Uzerine toz seker, Ilik siit
ve tereyagini ilave edin. Mikserin hamur karistirici uglari ile 2-3 dakika karistirin. Stire sonunda Uzerini kapatin
ve mayalanmasi igin ilik ortamda 25-30 dakika bekletin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Gikolatay benmari ydntemi ile eritin. Mayalanan hamuru spatula yardimi ile alttan Uste dogru bir kag kez
karistirin. Tezgaha az miktarda sivi yag surin. Elinizi de yaglayip hamuru tezgaha alin. 3 esit pargaya bolun.
Hamurun bir par¢asina kakao ilave edin ve hamura yedirin. Beyaz hamurlardan birini elinizle kalibin tabanina
yayin. Uzerine hazirladiginiz kakaolu hamuru yayin. Uzerine erittiginiz cikolatay! stiriin ve findiklari serpin. Kalan
beyaz hamuru Uzerini kaplayacak sekilde elinizle yayin. Bigak ile dilimleyin ve Uzerini kapatin. 5 dakika bekletin.
Yumurta sarisi ve sttl bir kaba alip ¢irpin, tzerine siriin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin. llik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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