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GLUTENSIZ PANCAKE

https://www.droetker.com.tr

1 su bardagi Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karigimi
2 yumurta aki

2 yumurta sarisi

2 yemek kasigi toz seker

1 su bardag st

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)

Yumurta aklarini cam veya c¢elik bir ¢cirpma kabina alin, mikserin en yiiksek devrinde 3 dakika ¢irpin.

Yumurta sarilari, toz geker, stt ve sekerli vanilini ayri bir ¢irpma kabina alin. Mikserin orta devrinde 1 dakika
¢irpin. 1 su barda@i glutensiz un karigimini ekleyin ve diisik devirde 1 dakika ¢irpin. Uzerine hazirladiginiz
yumurta akini ilave edip kasik veya spatula ile alttan Uste dogru yavasca karistirin.

Yapismaz ylzeyli tavayi orta ateste 1-2 dakika 1sitin. Hamurdan 1 yemek kasigi alarak tavaya dokin ve hafifce
yayin. Kisik ateste her iki ylizeyi de kizarincaya kadar pisirin. Hamurun tamamini bu sekilde pisirip arzuya gére
bal, recel ve cesitli meyveler ile servis yapin.
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