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GLUTENSIZ MISIRUNLU MARMELATLI KURABIYE
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1 su bardagi glutensiz un

1 su bardagi misir unu

2 cay bardag toz seker

10 corba kasigi tereyagi

1 ¢corba kasig portakal suyu

1 adet portakal kabudu rendesi
2 adet yumurta sarisi

Tereyadi ve toz sekeri iyice karigtirin. Diger hamur malzemelerini ekleyerek yogurun. Hamurunuzu hava
almayacak sekilde kapatarak, yarim saat buzdolabinda dinlendirin. Hamurdan, ceviz buytkluginde parcalar
kopartin ve Uzerine parmaginizla bastirarak, marmelat koymak igin yer hazirlayin, yaglanmis firin tepsisine dizin.
180 derecede I1sitilmig firinda, 15 dakika pisirin. Arzu ettiginiz marmelatinizi, kurabiyelerin ortasina koyarak
servis yapin.
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