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GLUTENSIZ MISIR EKMEGI

2 yumurta

1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigi seker

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

2 su bardag st

3 su bardag gluten icermeyen misir unu
1 paket kabartma tozu

1 demet dereotu

Yumurta, tuz ve sekeri bir kapta ¢irpin. icine zeytinyagdi ve sitii ekleyin. Misir unu ve kabartma tozunu da ilave
edin ve hamur kivamina gelene kadar karistirin. Bu esnada, dereotunu ince ince kiyin ve hamura ekleyin. Kaliba
yagl kagit serin ve hamuru i¢ine bosaltin. 180 derece 6nceden isitilmig firinda yarim saat kadar pisirin.
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