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GLUTENSIZ MISIR EKMEGI

https://www.egeglutensiz.com

2 Gorba kasigi Toz Seker
1 Paket Kabartma Tozu
1/2 Su bardag Sit

1/2 Su bardagi Sivi Yag
2 Yumurta

Yumurtalar kirili, toz seker, tuz ve sut eklenerek ¢irpilir.

Sivi yag da ilave edilerek birkag dakika girpilir.

Baska bir kapta Ege Glutensiz piring unu, misir unu ve kabartma tozu harmanlanarak ¢irpilmis karisima eklenir.
Homojen bir hamur elde edilinceye kadar (yaklagik 2-3 dk) karigtirilir.

Onceden isitilmig 220 °C'lik firnda 25-30 dk pisirilir.
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