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GLUTENSIZ LAZANYA

https://www.dogrusucarrefoursa.com

Sos igin:

250 gr dana kiyma

1 orta boy sogan

2 adet domates

2 dis sarimsak

200 gr glutensiz kasar peyniri
Tuz, karabiber ve kekik
Siviyad

Hamur icin:

1 su bardagi glutensiz un
2 yumurta

Sogani minik kipler halinde dograyin. Domatesleri rendeleyin ve sarimsagi ince ince dograyin. Bir tavada
zeytinyagini isitin ve sodani yumusayana kadar kavurun. Uzerine kiymayi ekleyin ve kavurmaya devam edin.
Tuz, karabiber ve sarimsagini ekleyip karistirin. Rendelenmis domatesleri de tavaya alin ve suyunu ¢ekene
kadar pisirin. Son olarak arzu ettiginiz miktarda kekik ekleyin ve karistirip tavayi ocaktan alin. Hamuru igin
yumurtalari ve unu yogurun. Hamuru unlayarak merdane yardimiyla mimkin oldugunca kare agin. 4 parmak
eninde 4 adet serit kesin. Hamurlari kaynayan suda haglayin ve delikli bir kevgirle servis tabadina alin. Firin
kabini yaglayin ve Uzerine birer kat lazanya hamuru, kiymali har¢ ve rendelenmis kasar peyniri olacak sekilde 4
kati tamamlayin. 200 derece firnda 15 dakika pisirdikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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