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GLUTENSIZ KURU UZUMLU CEVIZLI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karisimi

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)
1 yumurta

100 g oda sicakliginda tereyagi

1 yemek kasigi sit

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

1 cay bardagi 6guttimis ceviz

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )

Un karisimini derin bir kaba alin. Uzerine toz seker, sekerli vanilin, yumurta, tereyagi ve siti ekleyip yodurun.
Kuru GzUm ve cevizi ilave edip kisa bir stire daha yogurun. Merdane yardimi ile 2-3 mm kalinliginda agin.
Kurabiye kaliplari ile kesip firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve servis yapin.
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