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GLUTENSIZ KURABIYE

1 su bardag@i toz findik

1 cay bardagdi toz ¢ekilmis ceviz
100 gram tereyagi

2 su bardadi misir nisastasi

1 cay bardagi misir unu

3 yumurtanin aki

1 su bardag seker

1 portakalin kabugunun rendesi
1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi vanilya

Derin bir kabin icinde findik, ceviz, nisasta, misir unu, sekeri ve tereyagini kum gibi oluncaya dek pisirin. Uzerine
limon kabugu rendesini ve suyunu ilave edin. Yumurta sarisi, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyip yumusak bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamura elinizle ya da kaliplarla sekiller verin. Istenirse glitensiz un
kullanin. Bazi kurabiyelere de kakao ekleyebilirsiniz. Hazirlanan kurabiyeler 180 derecedeki firinda 15 dakika
kadar renkleri koyulagsmadan pisirip ¢ikartin. Servis tabagina dizip ikram edin.
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