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GLUTENSIZ KIRAZLI KEK

http://www.ebruomurcali.com.tr

2 su bardagi glutensiz un

3 adet yumurta

2,5 ¢ay bardagi toz seker

1 su bardagi erimig tereyagi

1 cay bardadi portakal suyu

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi

1 tath kasidi kabartma tozu [?] glutensiz
1 cay kasigi xhantan gum

1,5 su bardagi ¢cekirdeksiz taze kiraz

Yumurta ve toz sekeri, krema kivamini alincaya kadar ¢irpin. Tereyagini ekleyerek karigtirin. Diger hamur
malzemelerini ekleyerek, kek hamuru kivaminda bir hamur hazirlayin. Yaglanmis kek kalibiniza hamurunuzu
bosaltin. Kirazlarinizi hamurun Gzerine koyun. 160 derecede Isitiimig firinda, kabarip i¢i pisene kadar firinlayin.
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