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GLUTENSIZ KEK

3 adet yumurta

3/4 su bardagdi toz seker
3/4 su bardagi yogurt

3/4 su bardad aycicek yagi
2 adet muz

1/2 su bardagi kuru Gzim
2,5 su bardagi piring unu

1 paket kabartma tozu

1 adet rendelenmis limon kabugu
1/2 cay kagigi targin

Uzeri igin:

1/2 su bardagi file badem

ilk olarak yumurta ve toz sekeri bir kabin igerisinde giizelce ¢irpin.

Ardindan yogurt ve aycicek yagi kattiktan sonra kisa bir siire daha karistirin.

Sonra muzlar bir ¢irpici yardimi ile ezin ve kek harcinin igine koyun.

Karisimin igerisine piring unu veya glitensiz un, kabartma tozu, rendelenmis limon kabugu ve targ¢ini ilave edin.
Sonra igine kuru GzUmleri ilave edin.

Tm malzemelerini eklediginiz kek harcini, miksere gerek kalmadan bir spatula yardimiyla karigtirin.

Uzerini dizelttikten sonra file bademleri serpigtirin.

Glutensiz keki, dnceden isitiimis 170 derece firinda igini gekmesi igin 45 dakika kadar pisirdikten sonra dilim
dilim servis edin.
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