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GLUTENSIZ KEK

Fatih Belediyesi

3 adet yumurta

1 cay bardadi agave surubu veya 'z ¢ay bardadi pekmez
3 yemek kasigl zeytin yag 2 adet muz

3 yemek kasigi kuru Gzim

2,5 su bardag piring unu (ya da 2 su bardag glutensiz un)
1 paket kabartma tozu

1 adet rendelenmig limon kabugu

Y2 gay kagig targin

Uzeri igin:

Y2 su bardag file badem

Yumurta ve agave surubunu derin bir kapta bir mikser yardimiyla plrizsuz bir kivam alana kadar karigtirin.
Zeytinyagini kattiktan sonra kisa bir siire daha karistirma islemini strdtrin.

Kabugdunu soydudunuz muzlari, bir ¢irpici yardimiyla ezdikten sonra kek harcina ekleyin ve bir spatula
yardimiyla karistirin.

Elenmis piring unu, kabartma tozu, rendelenmis limon kabugu ve targini ilave edin. Sap kisimlarini ayikladiginiz
ve hafif bir sekilde unladiginiz kuru Gzimleri katin.

Tdm malzemelerini eklediginiz kek harcini, miksere gerek kalmadan bir spatula yardimiyla karistirdiktan sonra
yagl kagt serili baton bir kek kalibina dokun.

Uzerini dizelttikten sonra file bademleri serpigtirin.

Glutensiz keki, dnceden isitilmis 170 derece firinda 45 dakika kadar pisirdikten sonra dilim dilim servis edin.
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