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GLUTENSIZ KAZANDIBI

https://www.egeglutensiz.com

3 Yemek kasidi Ege Gilutensiz Piring Unu

3 Yemek kasi§i Ege Glutensiz Misir Nisastasi
6 Su bardagi Sit

1 Su bardag@ Toz Seker

1 Yemek kasigi Tereyagi

2 Tatli kasi§i Pudra Sekeri

1 Cay kasigi Targin

Bir tencerede sit, misir nisastasi, piring unu ve toz seker derin bir tencerede ¢irpilir.

Ocaga alinan kazandibi karisimi kisik ateste kivam alincaya kadar karigtirilirak pisirilir.

Kaynayan sutten birkag¢ kagsik alinarak nigastall, piring unlu erimis mahlGltn igine karigtirlir.

Yakma iglemi igin tepsi ocagda alinir ve bir kepge muhallebi, pudra sekeri, ve targin tepsi Uzerinde karigtirildiktan
sonra her tarafa egit miktarda yayilir.

Tepsi ocak Ustlinde ¢evirilerek karisim yakilir ve yakma iglemi bittiginde kalan muhallebi tepsiye ddkulirerek
Uzeri spatula ile duzeltilir.

Tath buzdolabina kaldirilarak kivam almasi igin sogutulur ve sonrasinda ince uzun dilimlere ayrilir. U¢ kismi
Islatilan spatula yardimi ile kivrilarak rulo seklinde sarilir.

Tathmiz servise hazir.
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