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GLUTENSİZ KAKAOLU PUDİNG

https://www.egeglutensiz.com

3 Yemek kaşığı Ege Glutensiz Mısır Nişastası
3 Yemek kaşığı Kakao
1 litre Süt
1 Su bardağı Şeker
1 Yemek Kaşığı Ege Glutensiz Un Karışımı
1 Yemek kaşığı Tereyağ
2 Paket Vanilya

Bir tencereye süt, toz şeker, kakao, Ege Glutensiz Mısır Nişastası ve Un Karışımı koyulur ve orta ateşte sürekli
karıştırılarak koyulaşıncaya kadar pişirilir.
Karışımın içine vanilya ve tereyağ ilave edilerek 5 dakika kadar blender ile çırpılır ve sonrasında kaselere pay
edilirerek ılıması beklenir.
1 saat buzdolabında dinlendirildikten sonra pudingler servise hazır.

© lezzetler.com tarif no:139772 • adı:Glutensiz Kakaolu Puding • gönderen:hoşgeldiniz • indirme tarihi:31.03.2025 - 23:10

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/glutensiz-kakaolu-puding-vt102712
https://www.egeglutensiz.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/glutensiz-kakaolu-puding-139772.jpg
http://www.tcpdf.org

