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GLUTENSIZ KAKAOLU KURABIYE

200 gr. tereya@i (oda sicakhginda)

1 tane yumurta

Yarim su bardag pudra seker

2 yemek kasigi kakao

2 cay kasigi vanilya

2 cay kasigi kabartma tozu

2 yemek kasigi nutella

Yarim su bardagi pirin¢ unu

Yarim su bardagi misir unu

Aldigi kadar gliitensiz un (2 su bardag kadar)
Uzeri igin:

Istenilen ek malzeme (ezilmis ceviz, hindistancevizi, Antepfistigi, seker vs)

Un harig, diger malzemeleri karistirma kabina alin, elinizle karigtirin, ve unu azar azar ilave ederek yumusak
ama ele yapigmayacak bir hamur hazirlayin. Hamurdan ceviz blyUkliglinde pargalar kopartip yuvarlayin.
Hamuru sekillendirdikten sonra istediginiz ek malzemeye bandirin tepsiye dizin. Isterseniz sade pisirip servisten
Once Uzerine pudra sekeri serpebilirsiniz. Batlin hamur bu sekilde hazirlanir ve 180 derecelik firnda 20- 25
dakika pisirilir.
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