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GLUTENSIZ KAKAOLU KEK

https://www.droetker.com.tr

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karisimi

1 su bardagi toz seker

1,5 ¢ay bardag su

1 cay bardagi sivi yag

3 yumurta

30 g Dr. Oetker Glutensiz Kakao

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )

Un karisimini girpma kabina koyun. Uzerine toz seker, su, sivi yag, yumurta, kakao ve sekerli vanilini ilave edin.
Mikser ile dnce duslk, sonra yuksek devirde 3 dakika ¢irpin. Kaliba dékip tzerini dizeltin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 45 - 55 dakika

Finndan ¢ikarip 10 dakika bekletin. Keki kaliptan ¢ikarin ve tel Gzerinde sogumaya birakin. Dilimleyerek servis

yapin.
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