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GLUTENSIZ KAKAOLU KEK

https://www.egeglutensiz.com

2 Su bardagi Toz Seker
125 gr. eritilmis Margarin yada Tereyad

Yumurtalar ve Toz Seker mikser yardimi ile derin bir kapta ¢irpilir.

S, eritilmis Tereyad ve Vanilya karisima eklenerek girpmaya devam edilir.

Kek harcina Kakao, elenmig Un ve Kabartma Tozu ileave edilerek karistirmaya devam edilir.
Hazirlanan Kakaolu Kek karigimi yaglanmig kek kalibina dokdldr.

Onceden isitilmig 175 °C derece firinda 35 dakika kadar pisilir.

Pismis kek icini cekmesi icin bir stire bekletirlir, iIlmaya basladiginda kabindan ¢ikarilir.
Dilerseniz cikolata sosu veya rendelenmis hindistan cevizi ile servis edebilirsiniz.
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