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GLUTENSIZ KAKAOLU DILIMLI KEK

https://www.droetker.com.tr

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karigimi

1 su bardagi toz seker

1,5 ¢ay bardag su

1 cay bardagdi sivi yag

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)
1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Glutensiz Kakao

2 yemek kasi§i su

Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 22 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C
Turbo pisirme: 160 °C

Un karigimini girpma kabina bosaltin. Uzerine toz seker, su, sivi yag, yumurta ve sekerli vanilini ilave edin.
Mikser ile 6nce disik, sonra ylksek devirde 3 dakika ¢irpin. Hamurun yarisini kaliba alin ve yayin. Kalan
hamura kakao ve suyu ekleyip mikser ile 1 dakika ¢irpin. Beyaz hamurun tzerine yayin. Gatal yardimi ile alttan

Uste dogru spiral sekli vererek karistirin ve pisirin.
Pisirme sUresi: Yaklasik 50 - 55 dakika
Firindan aldiginiz keki 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin. Sodutup dilimleyerek servis yapin.
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