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GLUTENSIZ KADAYIF

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su barda@i Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karigimi
1,5 su bardagi su

0,5 ¢ay bardadi sivi yag
Surup:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 gay kagigi limon suyu

Ic malzeme:

100 g eritilmis tereyagi

1 su bardag iri kinlmis ceviz
Kalip:

Pisirme kalibi (& 18 cm)

Glutensiz un, su ve sivi yagi bir ¢cirpma kabina alin. Mikserin distik devrinde 2 dakika ¢irpin. Tavayi orta ates
Uzerine alin ve 1sinmasi igin bekletin. Ucu kapal krema sikma torbasini blyik bir bardak i¢ine oturtun. Hamuru
torbaya doldurun ve torbanin ucunu hamuru ince akitabilecek sekilde ¢cok az kesin. Isinan tavaya hamuru
kesintisiz ince seritler seklinde sikin. Yarim dakika bekletip iki ¢op sis yardimi ile kenarlardan kaldirarak
toplayin. Buyuk bir tepsi igine alin ve tzerini kurumamasi igin bir mutfak havlusu ile kapatin. Kalan hamuru da
bitirinceye kadar ayni sekilde hazirlayin. Uzeri kapali olarak oda sicakhiginda bekletin.

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya baslayinca ocagi
kisin ve limon suyunu ilave edin. 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kadayiflar genis bir tepsiye alin ve tereyagdini Gzerine gezdirerek dokin. Eliniz ile alttan Uste dogru fazla
ezmeden ve kirmadan karigtirin ve yagin kadayiflarin her tarafina esit sekilde dagilmasini saglayin. Kadayiflarin
yarisini kalibin i¢ine yerlestirin ve Uzerine cevizleri yayin. Uzerine kalan kadayifi yerlestirin ve pisirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 35 - 40 dakika

Finndan ¢ikarin ve 5 dakika bekletin. Uzerine soguk surubu dékin. Oda sicakliina gelince buzdolabina alin.
Dilimleyerek servis yapin.
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