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GLUTENSIZ IRMIK HELVASI

https://www.egeglutensiz.com

2 Su bardag Ege Glutensiz Misir irmigi
4 Yemek kagig! Tereyag!

2 Su bardag Sut

1 Su bardagd Seker

2 Su bardagi Su

Ayri bir tencere igerisinde tereyag orta ategte eritilir.

Ege Glutensiz Misir Irmigi eklenerek 10 dakika tahta kagik ile strekli karistirilarak kavrulur.

Uzeri istenen malzeme ile siislenir, soguyunca servis yapilir.

lyice kavrulduktan sonra serbet ve sicak sit eklenerek kisik ateste suyunu ¢ekene kadar karistirilir.

Serbeti igin bir tencerede su kaynatilarak seker ilave edilir

Ayri bir tencerede st isitilir.

Istenilen kivama geldikten sonra atesten alinip, serbeti iyice cekmesi i¢in beklenir. Birkga dakika bekledikten
sonra irmik helvamiz servise hazir.
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