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GLUTENSIZ HAVUCLU PARFE

https://www.droetker.com.tr

4 adet rendelenmis havug

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi iri kinlmis ceviz

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Rendelenmis havuglari ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta ateste arada karistirarak pisirin. Suyunu salinca
ocagd! kisin ve havuglar yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kalibin i¢ kismini streg film ile kaplayin. Soguyan havuglara cevizleri ilave edin ve karistirin. Krem santiyi 1 su
bardagdi soguk sit ile 2-3 dakika ¢irpin ve yarisini kalibin tabanina yayin. Hazirladiginiz havuglu karigimi krem
santinin Gzerini kaplayacak sekilde yayin. Kalan krem santiyi havuglarin tizerine yayin ve streg film ile Gzerini
kapatin. Buzdolabinin derin dondurucu béliminde donuncaya kadar bekletin.

Servisten 5 dakika dnce ¢ikarin. Streg filmi ¢ikarin. Arzuya gore Uzerine tarifine gére hazirlanmig Dr. Oetker
Gilutensiz Gikolatalli Sos dokiip dilimleyerek servis yapin.
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