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GLUTENSIZ HAVUGCLU KEK

Fatih Belediyesi

6-7 havug

3 yumurta

1 paket vanilya

3/4 su bardagi sivi yag

15-20 adet Iran hurmasi

1 cay bardagi sit

2,5 su bardagi glutensiz un (Karabugday unu, nohut unu, piring unu, misir unu,patates nisastasi, kegiboynuzu
unu, badem unu, hindistan cevizi unu, kestane unu vs.)
2 cay kasig kabartma tozu

2 cay kasigi karbonat

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 tath kasidi targin

1 adet rendelenmig limon kabugu

1 kahve fincani ceviz

Havuglari ince ince rendeleyin. Hurmalari ezin. Yumurta, vanilya, sivi yag, sut ve hurmayi ¢irpin. Ardindan
glutensiz un, kabartma tozu, rendelenmis limon kabugu, ceviz, karbonat, tuz ve targini ekleyin. Rendelenmig
havuclari da ilave ederek tim malzemelerin karismasini saglayin.Karisimi kek kalibina alin ve 180°C’de
Isitiginiz firnda 45-50 dakika kadar pisirin. Glutensiz havuglu kek hazir.
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