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GLUTENSIZ ERIKLI TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karigimi
3 yumurta

100 g oda sicakliinda tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)
1 cay bardagdi toz seker

1 gay bardag sut

Uzeri igin:

4 - 5 adet kirmizi erik

1 yemek kasigi toz seker

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un karisimini bir ¢irpma kabina bosaltip Gzerine yumurta, tereyagdi, sekerli vanilin, toz seker ve siti ilave edin.
Mikserin ¢irpici uclari ile dnce dusik, sonra yiksek devirde 3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru kaliba alin ve
Uzerini diizeltin. )

Erikleri yikayip ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve 3-4 mm kalinliginda dilimleyin. Hamurun Gzerine siralayin. Uzerine toz
sekeri serpin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Tarti finndan alip 10 dakika bekletin. Kaliptan ¢ikarin ve servis tabagina alin. Sodutun ve dilimleyerek servis

yapin.
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