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GLUTENSIZ ELMALI KURABIYE
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Yarim paket margarin

2 kahve fincani siviyag

1.5 kahve fincani siviyag

1 yemek kasigi yogurt

1 paket vanilya

Aldigi kadar misir nisastasi
Elmalii¢ igin:

3-4 adet elma

1 tath kasidi tarcin

2 yemek kasigi seker

2 yemek kasigi findik 6gutilmas

i icin, elmalar rendelenip tavada suyu bitinceye kadar pisirilir. Sonra seker ilave edip karistirilir. Targin, findikta
ilave edilip sogutulur.

Margarin, siviyag, pudra seker, vanilya, yogdurt tepsi karistirilir. Aldigi kadar misir nisastasi eklenir. Ceviz
blyUkliginde parcalar alinir.

Ortasi acllip icine elmali i¢ konup kapatilir. Isitiimig firnda 180°C de pisirilir. Firindan ¢ikip ihninca pudra sekeri
serpilir.
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