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GLUTENSIZ EKMEK

250 gr glitensiz un

150 gr misir unu

100 gr Pakmaya Piring Unu

1 paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi
1 cay bardagdi ik su (80 ml)

1 cay bardagdi ilk sit (80 ml)

1 corba kasig zeytinyagi

1 adet blyUk boy yumurta

1 tath kasidi tuz

1 cay kagi§ toz seker

Ustu igin:

3-4 adet kuru incir, ufak kiip dogranmig
100 gr kegi peyniri

Sivi malzemeleri ve Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi[Zlni hamur yogurma kabinda karistirin.

Unlari ayri bir kapta eleyip harmanlayin. Harmanladiginiz unlu karigimi yavas yavas hamur yogurma kabina ilave
edin. PUrilizsUz bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru top seklinde yuvarlayin. Yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Mayalanmasi igin oda isisinda 1 saat
bekletin. Daha sonra Uzerini bigakla hafif¢e gizin ve 190 dereceye ayarli firinda yarim saat pisirin.

Firnndan alin, soguyunca dilimleyip servis yapin.
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