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GLUTENSIZ DONDURMA

https://www.droetker.com.tr

2 yemek kasigi Dr. Oetker Glutensiz Misir Nisastasi
1 cay bardagdi toz seker

2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)
1 paket Dr. Oetker Glutensiz Krem Santi

1,5 cay bardagi buzdolabinda sogutulmus st

Sos igin:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Gikolatall Sos

2,5 su bardagi sit

Kalip:

Dikdortgen kalip (20x32 cm)

Nigasta ve toz sekeri bir tencereye alip kagsik ile karigtirin. Uzerine siit ve sekerli vanilini ilave edip iyice
kanistirin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha
karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

1,5 cay barda@ soduk st bir girpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile dnce dusik,
sonra ylksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. )

Soguyan muhallebiyi mikserin yiiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine hazirladiginiz krem santiyi ilave edip 2
dakika daha ¢irpin. Kaliba dékup yayin. Uzerini streg film ile kapatip buzdolabinin derin dondurucu bdliminde
4-5 saat bekletin. .

2,5 su bardadi siitl tencereye alin. Uzerine gikolatall sos posetini bosaltin. Orta ateste slrekli karigtirarak
pisirin. Kaynama baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada
karigtirarak sogutun.

Tatliyr dondurucudan ¢ikarip 10 dakika bekletin. Dondurma kasigi ile top seklinde gikarin ve servis tabaklarina
alin. Uzerlerine gikolatali sos dokerek bekletmeden servis yapin.
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