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GLUTENSIZ DOMATES SOSLU PENNE

https://www.elele.com.tr

90 g glutensiz penne makarna

5 adet kurutulmus domates

3 adet ¢ekirdeksiz kalamata zeytin
1 adet iri boy domates

Birkag yaprak feslegen

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi parmesan peyniri

1 tath kasigi tuz

1 gay kasigi karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi

Kaynar suyun igerisine bir kasik tuz ve az miktar zeytinyagi ilave ederek, glutensiz penne makarnayi 10-12
dakika kadar haglayin.

Makarnalar haglanirken bir tavanin igerisine ince kiyilmis kurutulmug domates, ¢ekirdeksiz dogranmig kalamata
zeytin ve sarimsagi koyup zeytinyaginda soteleyin. Kabuklari soyulmus ve rendelenmis domatesi tavanin
icerisine ilave edin, ardindan feslegeni ve baharatlarini da ekleyip sosunuzu lezzetlendirin. Makarnayi stizun.
Sosun igerisine ilave edip karistirdiktan sonra servis tabagina alin. Uzerine bir miktar rendelenmis parmesan
ekleyin.
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