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GLUTENSIZ CILEKLI TART

http://www.ebruomurcali.com.tr

HAMUR:

1,5 su bardagi glutensiz un
1 corba kasigi toz seker

2 adet yumurta

10 corba kasigi tereyagi

1 ¢ay kagigi xantham gum [?] arzunuza gére
UZERINE:

2 su bardagi gilek

Yarim limon suyu

KREMA:

2 su bardagi sut

3 corba kasigi glutensiz un
2 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Sit, un ve toz sekeri karistirarak muhallebi kivamini alincaya kadar pisirin.

Tereyagini ekleyerek, el mikseri ile 5 dakika boyunca ¢irpin, ara sira karigtirarak sogutun.

Toz seker ve yumurtayi ¢irpin. Tereyagdi ve unu ekleyerek yogurun. Hamuru hazirladiktan sonra, kapali bir
kapta, buzdolabinda 2 saat bekletin. Dinlenmig hamuru merdaneyle yarim parmak kalinliginda agin. Hamuru
yaglanmis tart kalibina elinizle bastirarak yerlestirin. Uzerine yagh kagit kapatin ve 2 su bardagi kuru fasulyeyi
kagidin Uzerine koyarak, 180 derecede isitilmig firinda pigirin. Hazirladiginiz kremayi soguyunca, tartinizin
tzerine dokin. Dilimlenmig ¢ilekleri limon suyuna batirarak yerlestirin.
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