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GLUTENSIZ CHOCOLATE MOUSSE

Golyakla Yasam Dergisi

550 gr krema tikvesli

125 gr yumurta sarisi

120 gr seker

2 adet yaprak jelatin (icerigine dikkat ediniz)
350 gr bitter cikolata (Gluten free)

Eti Pronat glutensiz bisk{vi

Kremanin 175gr[Zlni kaynatiniz. Yumurta sarisi ve sekeri girpiniz.

Yaprak jelatini suya islatin ve tavada eritin. Bitter ¢ikolatayl benmari usull eritin. Tim malzemeyi karigtirin.
Kaliplarin altina bir biskivi koyup elde ettigimiz karigimi dékelim ve sogumaya birakalim.

Benmari Usulu: Gidanin bulundugu kap,ocak tUzerindeki veya firin i¢erisindeki sicak su dolu bir bagka kabin
Uzerine oturtularak gidanin pisirilmesi veya eritilmesi iglemi.
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