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GLUTENSIZ BISKUVI

https://gasturder.org.tr

2 yumurta

2 yemek kasigi tereyad yada margarin
1 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi bal

1 cay kasigi karbonat

2,5 su bardagi glutensiz un

1 paket vanilya

Bal ve karbonati bir cezvede képUrinceye kadar pigirin.

Karigtirma kabinda yumurtalar ve gekeri girpin.

Uzerine tereyag ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Bal+ karbonat karigimini ekleyin karistirmaya devam edin.

Unuda yavas yavas ekleyip ele yapismayacak hamuru olusturun.

Hamuru buzdolabinda 10 dk. Dinlendirin. )

Tezgah Uzerinde merdane ile acip su bardagi ile kesin. Uzerine kirdan ile delikler olusturun.
Yaglikagdit serili tepsiye dizin. 200 derece isitiimis firnda 8 dk. Pigirin.

© lezzetler.com tarif no:128537 + adi:Glutensiz Biskulvi « gdnderen:numara « indirme tarihi:20.04.2024 - 01:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/glutensiz-biskuvi-vt94882
https://gasturder.org.tr
http://www.tcpdf.org

