GLUTENSIZ BIBERIYELI EKMEK

http://www.ebruomurcali.com.tr

1.5 ¢orba kasigi yas maya
1,5 su bardag ilik su

3,5 su bardagi un

1,5 tath kasigi xhantan gum
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi biberiye

Mayay!, Ilik suda iyice eritin. Oda sicakliginda, hacmi iki katina ¢gikana kadar bekleyin. Un, xhantan gum, tuz ve
zeytinyagini mayayla birlestirerek yogurun. Kenarli firin tepsinizi yaglayarak, hazirladiginiz hamuru tepsiye yayin.
Uzerine biberiyeyi serperek, parmaklarinizla sekiller verin. Hamuru oda sicakliginda 2 saat beklettikten sonra
170 derecede i1sitilmig firinda, altin rengini alincaya kadar pisirin.
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