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GLUTENSIZ BAKLAVA

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Hamur:

7 yemek kasigi st

50 g yogurt

5 yemek kasi@i sivi yag

1 yumurta

0,5 tath kagigi Gzim sirkesi

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karigimi
Acmak igin:

1 su barda@i Dr. Oetker Glutensiz Misir Nisastasi
Arasi ve Uzeri icin:

75 g eritilmig tereyag!

Ic malzeme:

1 su bardag iri kinlmis ceviz

Kalip:

Dikddrtgen kalip (24x30 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin ve kaynamaya birakin.
Kaynamaya baslayinca limon suyunu ekleyip ocagi kisin ve 10 dakika kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Sut, yogurt, sivi yag, yumurta ve sirkeyi derin bir kaba alin. El girpicisi veya catal ile iyice karigtirn. Uzerine
glutensiz sade unu ekleyin ve iyice yogurun. Uzerini kapatip 10 dakika bekletin.

Hamuru 24 esit pargaya bélun. Elinizde yuvarlayip tezgaha siralayin ve Gzerlerini kapatin. Nisasta serptiginiz
tezgah Uizerinde her bir topu 12 cm ¢apinda acin. Agtiginiz hamurlardan 6 adedini aralara nisasta serperek st
tste koyun. Daha sonra bu 6 adet hamuru hep birlikte agarak kalibin boyutuna getirin. Kaliba alin ve Gizerine
tereyagi sirin. Ikinci 6 adet hamuru da ayni sekilde hazirlayin ve kaliba alin. Uzerine tereyadi siriin ve cevizi
serpin. Kalan hamurlari da ayni sekilde agin ve aralara tereyadi strerek kaliba yerlestirin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kaliptaki baklavayi bigak ile kare dilimlere kesin. Kalan tereyagini baklavanin Gizerine sdrdn. Firinin orta rafinda
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 45 - 50 dakika

Finndan ¢ikan baklavayi 5 dakika bekletin ve Gzerine hazirladiginiz soguk surubu dékin. 2-3 saat bekletip
servis yapin.
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