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GLUTENSIZ BADEM UNLU CIKOLATALI KURABIYE

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 su bardagdi badem unu

100 gram yumusak tereyagi

2 adet yumurta

Yarim su barda@i hindistancevizi sekeri veya esmer seker
1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat

Bir cimdik tuz

1 su barda@i damla cikolata

Oncelikle tereyagi, sekeri iyice karistirin. Uzerine vanilyayr yumurtalari ekleyip ¢irpin. Karbonat, tuz ve badem
ununu ayri bir kasede karistirin. Hamura yavasca ekleyerek karistirmaya devam edin. Damla ¢ikolatayi da
ekleyerek tekrar karigtirin. Hamuru buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Yagh kagit serilmis tepsiye ceviz
blyUkliginde parcalar kopararak aralikh dizin. Onceden isitilmig 175 derece firinda 13-15 dakika kurabiyeler
hafif renk degistirine kadar pisirin. Dikkat edin, kurabiye firndan ¢ikarken yumusak olmali, sogurken kuruyacak.
Firinda cok kizarirsa soguduktan sonra ¢ok sert olur.
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