—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GLUTENSIZ ALMAN PASTASI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Sade Un Karigimi

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

150 ml su

0,5 su bardagi sivi yag

Dolgu:

2 su bardagi sut

1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Glutensiz Misir Nisastasi
1 yumurta sarisi

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)
1 tath kasidi tereyad

2 yemek kasigi findik kingi

Cikolatah Sos:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Cikolatali Sos

2,5 su bardagi sit

Kalip:

Alman pastasi kalibi (26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Un karisimini bir kaba alin. Uzerine yumurta, toz seker, sekerli vanilin, su ve sivi yagi ilave edin. Mikserin ¢irpici
uclari ile 2-3 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Keki firindan alin. 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Sat, misir nisastasi, yumurta sarisi, toz seker ve sekerli vanilini bir tencereye alip kasik ile 1 dakika karistirin.
Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisip tereyagini ekleyin ve 2-3 dakika daha
pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

S0t bir tencereye alin ve lzerine ¢gikolatali sos posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karistirarak sogutun.

Soguyan keki enlemesine ikiye kesin. Alt kati servis tabagina alin, tizerine kremay! yayin ve findik kirgi serpin.
Ikinci kat keki tizerine kapatip buzdolabinda 1 saat bekletin.

Uzerine gikolatali sos ve arzuya gore findik kingi dékip dilimleyerek servis yapin.
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