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GLUTENSIZ AGLAYAN PASTA

https://www.droetker.com.tr

Kek:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Kakaolu Kek Karigimi
3 yumurta

0,5 su bardagi sivi yag

180 ml su

Islatmak igin:

1 su bardag st

Uzeri igin:

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Cikolatali Sos
2,5 su bardagi sit

1 paket Dr. Oetker Glutensiz Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Kalip:

Kare kalip (24x24 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C }

Un karisimini girpma kabina alin. Uzerine yumurta, sivi yag ve suyu ilave edin. Mikserin ¢irpici uglar ile 3 dakika
¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Firindan ¢ikarin. Yaklasik 20 dakika sonra ilik hale gelen kekin Uzerini ¢Op sis yardimi ile birgok yerinden delin.
Kekin her tarafi islanacak sekilde siitl dokun.

S0tu bir tencereye alin. Uzerine sos posetini bosaltin ve orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca
ocag kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

1 su bardagi soguk siitli girpma kabina alin, Gzerine krem ganti pogetini bogaltin ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin.
Kekin Uzerine yayin. Buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin. Uzerine gikolatali sosu dékup dilimleyerek servis

yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/glutensiz-aglayan-pasta-vt118142
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/glutensiz-aglayan-pasta-168462.jpg

© lezzetler.com tarif no:168462 « adi:Glutensiz Aglayan Pasta « gdnderen:gUl « indirme tarihi:28.04.2024 - 09:13


http://www.tcpdf.org

