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GLORIK CORBASI (BITLIS)

Corba hamuru igin:

250 gram yagsiz kiyma

2 su bardagi ince koftelik bulgur
1 su bardagi irmik

1 tath kasidi pulbiber

Karabiber

Biraz tuz

Sosu icin:

1 adet yemeklik dogranmis kuru sogan
Yarim su bardag@i sivi yag

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tatlh kasidi limon tuzu

1 litre sicak su

Once ince bulguru, kiymayi, irmigi, tuzu, pulbiberi bir kaba alin ve giizelce yogurun.

Elinizde yuvarlayacak kivama gelene kadar yogurun. Cevizden ufak olacak sekilde alin avucunuzda yuvarlayin.
Simdide sosunu hazirlayin. Soganlari yemeklik dograyin salga ve yag ile kavurun.

Uzerine su ve tuzu da ekleyip kaynayana kadar karistirin.

Son olarak yuvarladiginiz ki¢Uk toplar tencereye ekleyin ve 15-20 dk. Pisirin. Kése ya da tabaklara koyarak
servis edebilirsiniz.
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