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GLOGG

3 limon suyu

3 poertakal suyu

2 tath kasigi toz zencefil

2 corba kasi§i toz seker

2 adet cubuk targin

6 adet ikiye kesilmis kamkuat
8 adet karanfil

12 adet kakule

25 gram kabuksuz badem

25 gram g¢ekirdeksiz kuru Gzim

Limon suyu, portakal suyu, toz seker, cubuk targin, karanfil, zencefil ve kumkuatlari bir tencereye koyun.
Aromalarin olgunlagmasi igin karigimi en az sekiz saat bekletin.

Servis etmek icin, glégg karisimini ateste, kaynatmadan, hafifge isitin. Bu sirada, badem ve kuru Gzimu alti adet
bardada bélustirdn.

Atesten aldiginiz karigimi stizdikten sonra sonra kuplara doldurup hemen servis edin.
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